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I. ZAMAWIAJACY

Dom Pomocy Spolecznej w Moszczanach
37-543 Laszki, pow. Jarostaw

tel. (016) 628 33 72

tel./fax (016) 628 33 72

NIP:792 18 82 435

REGON: 650959624

II. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Postepowanie o udzielenie zamowienia publicznego prowadzone jest w trybie przetargu
nieograniczonego art. 10 ust.1 oraz art.39-46 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r Prawo
Zamoéwien Publicznych (tekst jednolity Dz.U.z 2013 r poz. 907 z pdézn.zm. ) o wartosci
szacunkowej mniejszej niz kwoty okreslone w przepisach wydanych na podstawie art.11
ust.8 ustawy prawo zamowien publicznych.

Podstawa prawna opracowania specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia:

1) Ustawa z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamowien publicznych

2) Rozporzadzenie Prezesa Rady Ministrow z dnia 19 lutego 2013 r. w sprawie
rodzaju dokumentow, jakich moze zada¢ zamawiajacy od wykonawcy oraz
form , w jakich  te dokumenty mogg by¢ sktadane (Dz.U. z 2013 r., poz. 231)

3) Rozporzadzenie Prezesa rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2013 r. w sprawie
sredniego kursu zlotego w stosunku do euro stanowigcego podstawe
przeliczania warto$ci zamowien publicznych( Dz.U. poz.1692)

4) Rozporzadzenie Prezesa rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2013 r. w sprawie
kwot wartosci zamowien oraz konkursow, od ktorych jest uzalezniony
obowigzek przekazywania ogloszen Urzedowi Oficjalnych Publikacji
Wspolnot Europejskich.  ( Dz.U. poz.1735).

5) Kodeks cywilny

0) Ustawa z dnial6 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji
(Dz. U.z 2003 r. Nr 153, poz.1503 z p6zn. zmianami)
7) Ustawa z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych

(Dz. U. z 2002r, Nr 101, poz. 929 z pdzn. zm.)

I1I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

1. Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa do Domu Pomocy Spotecznej
w Moszczanach produktéw spozywczych 1napoi wg Kodu CPV — 15.00.00.00-8




w asortymencie wyszczegdlnionym w zataczniku Nr 2 do niniejszej specyfikacji.

2. W trakcie realizacji zaméwienia zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ obnizenia
zamoOwienia w zalezno$ci od zapotrzebowania. Poszczegélne ilosci asortymentéw sg
wielko$ciami orientacyjnymi. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zakresu
ilosciowego przedmiotu zamoéwienia maksymalnie o 30%, warunkiem takiej zmiany bedzie

zmniejszenie ilo$ci 0séb przebywajacych w Domu Pomocy Spoteczne;j.

3. Wymagania w zakresie przedmiotu zamoéwienia :

- kazdy produkt wytwarzany bedzie zgodnie 2z ustawg o bezpieczenstwie zywienia

1 zywno$ci oraz rozporzadzeniami wydanymi na jej podstawie,

- kazdy produkt realizowany bedzie zgodnie z normami jako$sciowymi GHP, GMP lub

systemem HACCP,
- kazdy dostarczony produkt winien by¢ I klasy, zgodny z polska norma,

- na kazde zadanie Zamawiajacego Wykonawca jest zobowigzany okaza¢ w stosunku

do kazdego produktu odpowiedni certyfikat zgodnosci z Polska Norma.

4. Kazde opakowanie poszczegolnego produktu musi zawiera¢ nastepujace dane:

- nazwa $rodka spozywczego,

- dane dotyczace sktadnikow wystepujacych w srodku spozywczym,

- date minimalnej trwatosci albo termin przydatnosci do spozycia,

- dane identyfikacyjne producenta $rodka spozywczego,

- dane identyfikujace kraj, w ktorym wyprodukowano srodek spozywczy,

- zawartos$¢ netto lub liczbe sztuk srodka spozywczego w opakowaniu,

- warunki przechowywania, w przypadku gdy jego jako$¢ zalezy od warunkéw

przechowywania,
- oznaczenie partii produkciji,
- klasg jakosci handlowe;j

5. Zamawiajacy okresla szczegdlne wymagania dla nizej wymienionych wyrobow

migsnych wykazanych w zatgczniku Nr 2 cz¢$¢ 3 ( wedliny):
— Baleron poz. 1

1) Wyprodukowany winien by¢ z migsa wieprzowego (karkéwka bez kosci) z
dodatkiem: peklosoli, solanki Marinade Ham P50+ i poddana procesowi wedzenia

1 parzenia.
2) Dopuszczalne obwigzanie sznurkiem lub siatka, bez sztucznej ostony.
3) Struktura i konsystencja:
a) surowce rownomiernie roztozone na przekroju,
b) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow 1 zacieki galarety,
c¢) konsystencja soczysta.
4) Zawarto$¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:
a) karkowka bez ko$ci nie mniej, niz 80 %,
b) s6l nie wigcej, niz 3 %.
5) Barwa:
a) ciemnobrazowa, charakterystyczna dla baleronu,
b) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia,
c) jasnorézowy w przekroju.
6) Smak i zapach:
a) charakterystyczny dla baleronu,
b) wyczuwalny smak uzytych przypraw,
¢) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.



— Szynka wieprzowa ( gotowana) poz. 2

1)

2)
3)

4)

5)

6)

Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego z dodatkiem: peklosoli, solanki
Marinade Ham P50+ i poddana procesowi wedzenia i parzenia.
Dopuszczalne obwigzanie sznurkiem lub siatka, bez sztucznej ostony.
Struktura i konsystencja:

a) surowce rownomiernie roztozone na przekroju,

b) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety,

c) konsystencja soczysta.

Zawarto$¢ sktadnikow w wyrobie gotowym:

a) szynka wieprzowa nie mniej, niz 80 %,

b) s6l nie wigcej, niz 3 %.

Barwa:

a) ciemnobrazowa, charakterystyczna dla szynki gotowanej,

b) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia,

c) jasnorézowy w przekroju.

Smak 1 zapach:

a) charakterystyczny dla szynki gotowanej,

b) wyczuwalny smak uzytych przypraw,

¢) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kielbasa drobiowa poz. 3

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Wyprodukowana winna by¢ z migsa drobiowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem sktadnikow; pektosoli, maki ziemniaczanej, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i poddana procesowi wedzenia i parzenia.

Winna by¢ pakowana w ostonke naturalng biatkowa barwa ostonki
ciemnobrazowa o dlugosci 15 + 20 cm 1 przekroju 55 + 75 mm.

Struktura i konsystencja:

a) surowce rozdrobnione na czasteczki powyzej 20 mm,

b) wszystkie sktadniki rOwnomiernie rozmieszczone na przekroju,

c¢) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki thuszczu i galarety
d) konsystencja soczysta.

Zawarto$¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:

a) migso drobiowe nie mniej, niz 70 %,

b) tluszcz nie wigcej, niz 10 %,

c) biatko 12 + 15 %,

d) skrobia do 4 %,

e) sol nie wiecej, niz 3 %.

Barwa:

a) charakterystyczna dla wyrobu - ciemnobrazowa,

b) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia,

c¢) w przekroju widoczne kawatki migsa, kolor ciemnoczerwony.

Smak 1 zapach:

a) charakterystyczny dla wyrobu,

b) wyczuwalny smak uzytych przypraw

¢) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kielbasa kanapkowa poz. 4

1)

Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem sktadnikow; pektosoli, maki ziemniaczanej, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i poddana procesowi wedzenia i parzenia.



2) Winna by¢ pakowana w ostonke naturalng biatkowa z nadrukiem kanapkowa,
barwa ostonki ciemnobrazowa o dlugosci 15 + 20 cm i przekroju 55 + 75 mm.
3) Struktura i konsystencja:
a) surowce rozdrobnione na czasteczki powyzej 20 mm,
b) wszystkie sktadniki rOwnomiernie rozmieszczone na przekroju,
c¢) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki thuszczu i galarety
d) konsystencja soczysta.
4) Zawartos¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:
a) migso wieprzowe nie mniej, niz 70 %,
b) tluszcz nie wigcej, niz 10 %,
c) biatko 12 + 15 %,
d) skrobia do 4 %,
e) sol nie wiecej, niz 3 %.
5) Barwa:
a) barwa ostonki ciemnobrazowa, charakterystyczna dla wyrobu,
b) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia,
¢) w przekroju widoczne kawatki migsa, kolor ciemnoczerwony.
6) Smak i zapach:
a) charakterystyczny dla wyrobu,
b) wyczuwalny smak uzytych przypraw
¢) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kielbasa szynkowa poz. 5
1) Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem biatka sojowego, peklosoli, przypraw naturalnych, aromat konserwy,
stabil M, stabil fresh, poddana procesowi wedzenia i parzenia.
2) Winna by¢ pakowana w ostonke biatkowg z nadrukiem ,,Kietbasa szynkowa”
barwa ostonki karmelowa o dtugosci 15 + 20 cm i przekroju 55 + 75mm.
3) Struktura i konsystencja:
a) surowce rozdrobnione na czasteczki powyzej 20 mm,
b) wszystkie sktadniki rdwnomiernie rozmieszczone na przekroju,
¢) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki thuszczu i galarety,
d) konsystencja soczysta.
4) Zawarto$¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:
a) migso z szynki wieprzowej nie mniej, niz 70 %,
b) tluszcz nie wigcej, niz 10 %,
c) biatko 12 + 15 %,
d) skrobia do 4 %,
e) sol nie wiecej, niz 3 %.
5) Barwa:
a) barwa ostonki karmelowa charakterystyczna dla wyrobu,
b) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowgdzenia,
c¢) w przekroju widoczne kawatki mig¢sa, kolor ciemnoczerwony.
6) Smak i zapach:
a) charakterystyczny dla wyrobu,
b) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kielbasa zwyczajna poz. 6



1) Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem sktadnikéw: peklosoli, maki ziemniaczanej, biatko sojowe przyprawy
naturalne poddana procesowi wedzenia i parzenia.

2) Winna by¢ pakowana w ostonke naturalng z jelita wieprzowego o dlugosci
10+15 cm i przekroju 28+32 mm

3) Struktura i konsystencja:

a) surowce drobno rozdrobnione na czastki o wielkosci ponizej 5 mm,
b) wszystkie sktadniki rdwnomiernie rozmieszczone na przekroju,
c) plasterki o grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpadac,
d) konsystencja dos¢ Scista.
4) Zawarto$¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:
a) mig¢so wieprzowe nie mniej, niz 70 %,
b) tluszcz nie wigcej, niz 10 %,
c) biatko 8 + 10%,
d) skrobia nie mniej, niz 4 %,
e) sol nie wiecej, niz 3 %.
5) Barwa:
a) barwa ostonki jasnobrazowa charakterystyczna dla wyrobu,
b) w przekroju —kolor ré6zowy,
¢) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia,
d) niedopuszczalna barwa szarozielona lub inna nietypowa,
6) Smak i zapach:
a) charakterystyczny dla wyrobu,
b) wyczuwalny posmak uzytych przypraw,
¢) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kielbasa mortadela poz. 7
1) Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem sktadnikow: peklosoli, maki ziemniaczanej, biatko sojowe, przyprawy
naturalne, przyprawa do mortadeli , stabil fresh i poddana procesowi wedzenia i
parzenia.
2) Pakowana w ostonke¢ naturalng biatkowg ciemnor6zowag Ilub barierowg z
nadrukiem ,,Mortadela” o dtugosci 30 + 35 cm i przekroju 65 + 85 mm.
3) Struktura i konsystencja:
a) surowce rozdrobnione, na czastki o wielkosci ponizej 5 mm do 20 mm,
homogenizowane,
b) wszystkie sktadniki rOwnomiernie rozmieszczone w przekroju,
c) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i galarety,
d) konsystencja soczysta.
4) Zawartos¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:
a) migso wieprzowe nie mniej, niz 15 %,
b) migso wotowe nie mniej, niz 13 %,
c) thuszcz nie wiecej, niz 30 %,
d) biatko 8 + 10 %,
e) skrobia do 4 %,
f) sol nie wiecej, niz 3 %.
5) Barwa:
a) barwa ostonki ciemno r6zowa, charakterystyczna dla wyrobu,
b) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia.
6) Smak i zapach:



a) charakterystyczny dla wyrobu,
b) wyczuwalny smak uzytych przypraw,
¢) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kielbasa Lencz poz. 8

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem skfadnikow: peklosoli, maki ziemniaczanej, biatko, przyprawy
naturalne, przyprawa lencz, Reinhold F 50 C i poddana procesowi parzenia.
Pakowana w ostonkg¢ poliamidowg barwa ostonki jasnor6zowa o dtugosci 15 + 20
cm 1 przekroju 95+115 mm.

Struktura i konsystencja:

a) surowce drobno rozdrobnione, homogenizowane,

b) wszystkie sktadniki rOwnomiernie rozmieszczone w przekroju,

c¢) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki thuszczu i galarety,
d) konsystencja soczysta.

Zawarto$¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:

a) migso wieprzowe nie mniej, niz 15 %,

b) migso wotowe nie mniej, niz 13 %,

c) thuszcz nie wiecej, niz 30 %,

d) biatko 8 + 10 %,

e) skrobia do 4 %,

f) sol nie wiecej, niz 3 %.

Barwa:

a) barwa ostonki jasnor6zowa, charakterystyczna dla wyrobu,

Smak i zapach:

a) charakterystyczny dla wyrobu,

b) wyczuwalny smak uzytych przypraw,

¢) niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kielbasa Paréwki drobiowe poz. 9

1y

2)

3)

4)

5)

6)

Wyprodukowana winna by¢ z migsa drobiowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem sktadnikéw; pektosoli, maki ziemniaczanej, biatko sojowe, przyprawy
naturalne, przyprawa do paréwkowej i poddana procesowi wedzenia i parzenia.
Winna by¢ pakowana w ostonke sztuczng barwa ostonki ciemnordézowa o
dhugosci 12 + 15 em i przekroju 15 mm.

Struktura i konsystencja:

a) surowce homogenizowane,

b) wszystkie sktadniki rdwnomiernie rozmieszczone na przekroju,

c¢) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki galarety

d) konsystencja soczysta.

Zawarto$¢ sktadnikow w wyrobie gotowym:

a) migso drobiowe nie mniej, niz 70 %,

b) tluszcz nie wigcej, niz 10 %,

c) biatko 12 + 15 %,

d) skrobia do 4 %,

e) sol nie wiecej, niz 3 %.

Barwa:

a) charakterystyczna dla wyrobu - ciemnoroézowa,

b) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia.

Smak i zapach:



a) charakterystyczny dla wyrobu,
b) wyczuwalny smak uzytych przypraw
¢) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kiszka gryczana poz.10

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Wyprodukowana winna by¢ z kaszy gryczanej z dodatkiem watroby wieprzowej,
krwi, pieprzu czarnego mielonego, cebuli zasmazanej, papryki ostrej mielone;j,
pieprzu ziotowego, majeranku i poddana procesowi parzenia.

Pakowana w ostonk¢ naturalng wieprzowa czarng o dlugosci 25 + 30 cm i
przekroju 30 + 34 mm.

Struktura i konsystencja:

a) dos¢ Scista, plaster o grubosci 10 mm nie powinien si¢ rozpadac,

b) niedopuszczalne skupiska nie wymieszanych sktadnikow.

Zawartos¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:

a) zawartos$¢ kaszy gryczanej nie mniej, niz 40 %,

b) zawarto$¢ watroby wieprzowej 15 + 20 %,

c) sol nie wiecej, niz 2,5 %.

Barwa:

a) charakterystyczna dla wyrobu,

b) niedopuszczalna barwa szarozielona lub inna nietypowa.

Smak i zapach:

a) wyczuwalny uzytych przypraw,

b) niedopuszczalny smak 1 zapach swiadczacy o nie§wiezo$ci, kwasny, gorzki lub

inny obcy.

— Pieczen rzymska poz.11

1)

2)

3)

4)

5)

Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego, thuszczu wieprzowego, skrobi
ziemniaczanej, biatka sojowego, przypraw. Moze zawiera¢ $ladowe ilosci glutenu
1 selera.

Winna by¢ pakowana prozniowo (VAC). Blok parzony i pieczony w ksztalcie
prostopadtoscianu o wymiarach 12 x 8 x 24 cm (= 1 cm). Powierzchnia gorna
posypana czerwong ziotowa posypka.

Struktura i konsystencja:

a) wszystkie sktadniki §rednio rozdrobnione i wymieszane,

b) w przekroju surowce rownomiernie roztozone,

c) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow lub galarety,

d) konsystencja dos¢ Scista,

e) zwigzanie dobre.

Zawartos¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:

a) migso drobiowe nie mniej, niz 26 %,

b) migso wieprzowe nie mniej, niz 22 %,

c) bialko nie mniej, niz 9 %,

d) tluszcz nie wiecej, niz 30 %,

e) skrobia nie wiecej, niz 6 %,

f) sol nie wiecej, niz 3 %.

Barwa:

a) powierzchnia gorna — jasno pomaranczowa do pomaranczowoczerwonej,

b) powierzchnia boczna — jasnobrazowa,

c) w przekroju —ro6zowa do ciemnordzowej,



6)

d) niedopuszczalna barwa szarozielona lub inna nietypowa.

Smak 1 zapach:

a) charakterystyczny dla uzytych surowcow i przypraw oraz procesu pieczenia,
b) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Pasztet pieczony poz. 12

1y

2)

3)

4)

5)

6)

Wyprodukowany winien by¢ z migsa i watroby z drobiu, podgardla wieprzowego
z dodatkiem bialka sojowego i przypraw (w tym seler).

Winien by¢ pakowany prézniowo w woreczek termokurczliwy lub kartonik
wytozony papierem pergaminowym z bizerbg o wadze okoto 2,5 kg (+ 0,2 kg)
oraz opakowanie zbiorcze — pudetko tekturowe.

Struktura i konsystencja:

a) wszystkie sktadniki doktadnie rozdrobnione i wymieszane,

b) plastry o grubosci 5 mm nie rozpadajg sig,

c) konsystencja stata, krajalna,

d) zwiazanie dobre.

Zawarto$¢ sktadnikow w wyrobie gotowym:

a) migso z drobiu nie mniej, niz 60 %,

b) watroba z drobiu nie mniej, niz 6 %,

c) skorki z kurczat, skérki wieprzowe nie wiecej, niz 9 %,

d) podgardle wieprzowe nie wigcej, niz - 2 %,

e) skrobia nie wigcej, niz 15 %,

f) sol nie wiecej, niz 3 %.

Barwa:

a) zewngtrzna — bragzowa do ciemnobrazowej,

b) w przekroju — kremowoszara do r6zowobezowej,

c) niedopuszczalna barwa szarozielona lub inna nietypowa.

Smak i zapach:

a) charakterystyczny dla uzytych surowcow i przypraw oraz procesu pieczenia,

b) niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieswiezo$ci lub inny obcy.1)

— Salceson drobiowy poz.13

1y

2)
3)

4)

5)

6)

Wyprodukowany winien by¢ z migsa z drobiu, zelatyny wieprzowej, przypraw,
skrobi ziemniaczanej i substancji zageszczajacej (E407, E425).
Pakowany w ostonke barierowg kaliber 95 mm i wadze 2,2 +~ 2,5 kg.
Struktura i konsystencja:

a) konsystencja soczysta,

b) wszystkie sktadniki rdwnomiernie wymieszane,

c) plaster o grubo$ci 5 mm nie powinien si¢ rozpadac.

Zawartos¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:

a) migso drobiowe nie mniej, niz 50 %,

b) skoérki drobiowe nie wiecej, niz 15 %,

c) tluszcz nie wigcej, niz 25 %,

d) skrobia nie mniej, niz 6 %,

e) sol nie wiecej, niz 3 %.

Barwa:

a) zewngtrzna — jasna,

b) w przekroju — kremowoszara do rézowobezowej

c) niedopuszczalna barwa szarozielona lub inna nietypowa.

Smak i zapach:



a) wyczuwalny uzytych przypraw,
b) niedopuszczalny smak i zapach kwasny, gorzki §wiadczacy o nieswiezosci lub

inny obcy.

— Kielbasa krakowska parzona poz. 14

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem sktadnikow; pektosoli, maki ziemniaczanej, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i poddana procesowi wedzenia i parzenia.

Winna by¢ pakowana w ostonk¢ naturalng biatkowa z nadrukiem krakowska,
barwa ostonki ciemnobrazowa o dlugosci 15 + 20 cm i przekroju 55 + 75 mm.
Struktura i konsystencja:

a) surowce rozdrobnione na czasteczki powyzej 20 mm,

b) wszystkie sktadniki rOwnomiernie rozmieszczone na przekroju,

c¢) niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikow i zacieki thuszczu i galarety
d) konsystencja soczysta.

Zawarto$¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:

a) migso wieprzowe nie mniej, niz 70 %,

b) tluszcz nie wigcej, niz 10 %,

c) biatko 12 + 15 %,

d) skrobia do 4 %,

e) sol nie wiecej, niz 3 %.

Barwa:

a) barwa ostonki ciemnobrazowa, charakterystyczna dla wyrobu,

b) niedopuszczalne plamy na powierzchni wynikajace z niedowedzenia,

¢) w przekroju widoczne kawatki migsa, kolor ciemnoczerwony.

Smak 1 zapach:

a) charakterystyczny dla wyrobu,

b) wyczuwalny smak uzytych przypraw

¢) niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

— Kielbasa torunska poz. 15

1y

2)

3)

4)

5)

Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem sktadnikéw: pektosoli, maki ziemniaczanej, biatko sojowe, przyprawy
naturalne i poddana procesowi wedzenia i parzenia

Pakowana w ostonkg¢ naturalng — jelita wieprzowe, barwa ostonki jasno bragzowa o
dlugosci 10+15 cm i przekroju 28+32 mm

Struktura i konsystencja:

a) surowce drobno rozdrobnione na czastki o wielkosci ponizej 5 mm,

b) wszystkie sktadniki rdwnomiernie rozmieszczone na przekroju,

c) plasterki o grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpadac,

d) konsystencja do$¢ soczysta.

Zawarto$¢ sktadnikow w wyrobie gotowym:

a) mig¢so wieprzowe nie mniej, niz 70 %,

b) tluszcz nie wigcej, niz 10 %,

c) skrobia nie wiecej, niz 6 %,

d) so6l nie wigcej, niz 3 %.

Barwa:

a) zewngtrzna — jasnobrazowa,

b) w przekroju — kolor r6zowy,
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6)

b)

inny obcy.

c) niedopuszczalna barwa szarozielona lub inna nietypowa.
Smak 1 zapach:
a) wyczuwalny uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nie§wiezos$ci, kwasny, gorzki lub

— Kielbasa wiejska poz. 16

1)

2)

3)

4)

5)

6)

inny obcy.

Wyprodukowana winna by¢ z migsa wieprzowego bez dodatku MOM-u z
dodatkiem sktadnikow: soli, przyprawy naturalne, mieszanka warzywna soviera i
poddana procesowi wedzenia 1 parzenia

Pakowana w ostonk¢ naturalng — jelita wieprzowe, barwa ostonki bragzowa o
dhugosci 50+60 cm 1 przekroju 28+32 mm

Struktura i konsystencja:

a) surowce drobno rozdrobnione na czastki o wielko$ci 5 mm do 20 mm,

b) wszystkie sktadniki rOwnomiernie rozmieszczone na przekroju,

c) plasterki o grubosci 3 mm nie powinny si¢ rozpadac,

d) konsystencja do$¢ soczysta.

Zawartos¢ sktadnikéw w wyrobie gotowym:

a) migso wieprzowe nie mniej, niz 100 %,

b) s6l nie wigcej, niz 3 %.

Barwa:

a) zewnetrzna — brgzowa,

b) w przekroju — kolor ré6zowy,

c¢) niedopuszczalna barwa szarozielona lub inna nietypowa.

Smak i zapach:

a) wyczuwalny uzytych przypraw,

b) niedopuszczalny smak 1 zapach swiadczacy o nie§wiezo$ci, kwasny, gorzki lub

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ pobierania probek dostarczanych artykutow i
przekazania ich do analizy. W przypadku nie zgodnos$ci probki z opisanymi wymaganiami
Zamawiajacy nie zaptaci za dostarczone artykuty a koszty badania poniesie Dostawca.

IV.

TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA:

1. Termin wykonania zamdwienia wynosi 3 m-ce od daty podpisania umowy czyli od
dnia zawarcia umowy do 31 grudnia 2015 roku.

2. Sukcesywne zamawianie towaru okreslajacego ilo$¢ asortymentu odbywac si¢

bedzie telefonicznie lub faxem z dwudniowym wyprzedzeniem przed ustalonym terminem

dostawy, co najmniej dwa razy w tygodniu, pieczywo codziennie oprocz niedziel

1 $wiat.

3. Przyjecie towaru nastepowaé bedzie w magazynie Zamawiajacego, po sprawdzeniu
ilosci 1 jakosci dostarczonej partii towaru od 7*° do godz 11°° w dni robocze.
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V. OPIS WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS
SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEELNIANIA TYCH
WARUNKOW:

1. O udzielenie zamowienia moga ubiega¢ si¢ wykonawcy spelniajgcy wymagania
okreslone w art. 22 ust. 1 ustawy:

a) posiadaja uprawnienia do wykonania okre$lonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien,

b) posiadajg niezbedng wiedze¢ 1 doswiadczenie,

c) dysponuja potencjatem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamdwienia
lub przedstawig pisemne zobowigzanie innych podmiotéw do udostgpnienia
potencjatu technicznego i1 0s6b zdolnych do wykonania zaméwienia;

d) znajduja si¢ w sytuacji ekonomicznej 1 finansowej zapewniajacej wykonanie
zamoOwienia.

2. Spelnienie warunku zostanie uznane, jezeli Wykonawca w formie pisemnej przediozy
o$wiadczenia, ze spelnia warunki udzialu w postgpowaniu zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w art. 22 ust. 1 — wzor stanowigcy Zatacznik Nr 4 do Specyfikacji
Istotnych Warunkéw Zamodwienia, oraz o$wiadczenie dodatkowe — wzor stanowiacy
Zalacznik Nr 6 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia.

3. O udzielenie niniejszego zmoOwienia moga ubiega¢ si¢ wykonawcy, ktorzy wykaza brak
podstaw do wykluczenia z postgpowania o udzielenie zamdowienia:

W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postgpowania o udzielenie zamoéwienia

w okolicznosciach, o ktorych mowa w art. 24 ust.1 ustawy wykonawca ztozy nastepujace
dokumenty ( jezeli wykonawcy wspolnie ubiegaja sie¢ o udzielenie zamowienia nizej

wymienione dokumenty sklada kazdy z nich)
a) os$wiadczenie o braku podstaw do wykluczenia - wzér stanowiacy zatacznik nr 5 do

Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamdwienia,

b) aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji

o dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub

ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust.1

pkt 2 ustawy, wystawionego nie wczesniej niz 6 miesigcy przed uptywem skladania

ofert, ( nie dotyczy rolnikow indywidualnych). Rolnik przedktada nakaz podatku rolnego
za rok biezacy,

c) os$wiadczenie w sprawie przynaleznosci Wykonawcy do grupy kapitatowej, w
rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji 1 konsumentow (Dz.
U. Nr 50, poz. 331 z pozn. zm.) wzor stanowigcy Zalacznik nr 7 do Specyfikacji
Istotnych Warunkéw Zamowienia,

d) Jesli Wykonawca polega na wiedzy i do§wiadczeniu, potencjale technicznym,

osobach zdolnych do wykonania zamowienia lub zdolno$ciach finansowych innych
podmiotdw, niezaleznie od charakteru prawnego faczacych go z nimi stosunkow,

w takiej sytuacji Wykonawca zobowigzany jest udowodni¢ zamawiajgcemu, iz bedzie
dysponowal zasobami niezbednymi do realizacji zamoéwienia, przedstawiajac w tym celu
pisemne zobowigzanie tych podmiotéw do oddania mu do dyspozycji niezbgdnych
zasobow na okres korzystania z nich przy wykonaniu zaméwienia, w formie oryginatu.

4. Wykonawcy moga wspoélnie ubiega¢ si¢ o udzielenie zamdéwienia (np konsorcjum, spotka
cywilna), ustanawiajac petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu albo

12



reprezentowania w postgpowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego
(do oferty nalezy zalgczy¢ odpowiednie petnomocnictwo). W takim przypadku warunki
udzialtu w postgpowaniu, dotyczace wykonawcy, odnoszg si¢ odpowiednio do
wykonawcow, ktorzy ubiegaja si¢ wspdlnie o zamowienie publiczne. Wszelka
korespondencja oraz rozliczenia dokonywane beda wyltacznie z podmiotem
wystepujacym jako pelnomocnik pozostatych. Oferta musi by¢ podpisana w taki sposob,
by prawnie zobowigzywala wszystkie podmioty wystepujace wspdlnie. Wykonawcy
wspolnie ubiegajacy si¢ o zamowienie ponoszg solidarng odpowiedzialno$¢ za
wykonanie umowy .

Ocena spetniania warunkéw dokonana zostanie zgodnie z formuta spetnia — nie spetnia w
oparciu o informacje zawarte w_zalaczonych do oferty oswiadczen i dokumentéw oraz

informacji zawartych w tresci tych dokumentow.

VL WYKAZ OSWIADCZEN I DOKUMENTOW JAKIE MAJA
DOSTARCZYC WYKONAWCY W  CELU  POTWIERDZENIA
SPEENIENIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ W
CELU WYKAZANIA BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA Z
POSTEPOWANIA O UDZIELENIE ZAMOWIENIA:

Na potwierdzenie speinienia warunkow udziatu w postepowaniu o zamdwienie
publiczne Wykonawcy musza dolaczy¢ do oferty nastgpujace oswiadczenia i
dokumenty:

1. O$wiadczenie o spelnieniu warunkéw udziatu w postegpowaniu, o ktérych mowa w
art. 22 ust.1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r Prawo zamowien publicznych — wzor
stanowigcy zalacznik nr 4 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia,

2. Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia - wzor stanowiacy zalacznik nr 5
do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamowienia,

3. Oswiadczenie dodatkowe — wzor zalacznik nr 6

4. Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia o ktdrym mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5

ustawy prawo zaméOwien publicznych - wzor stanowigcy zalacznik nr 7
do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamowienia,

5. Aktualny odpis z wilasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji
o dziatalnos$ci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub
ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust.1
pkt 2 ustawy, wystawionego nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem skladania
ofert.

Dokumenty podmiotow zagranicznych
Jezeli wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej, przedktada: dokument wystawiony w kraju, w ktorym ma

siedzibe lub miejsce zamieszkania potwierdzajacy, ze: nie otwarto jego likwidacji ani
nie ogloszono upadlosci - wystawiony nie wezesniej niz 6 miesiecy przed uplywem
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terminu sktadania wnioskow o dopuszczenie do udzialu w postgpowaniu o udzielenie
zamoOwienia albo sktadania ofert. Jezeli w kraju pochodzenia osoby lub w kraju, w
ktorym Wykonawca ma siedzibeg lub miejsce zamieszkania, nie wydaje si¢
dokumentu, o ktorym mowa w punkcie 4, zastepuje si¢ go dowodem zawierajagcym
o$wiadczenie ztozone przed notariuszem, wlasciwym organem sagdowym,
administracyjnym albo organem samorzadu zawodowego lub gospodarczego
odpowiednio kraju pochodzenia osoby lub kraju, w ktorym Wykonawca ma siedzibe
lub miejsce zamieszkania. Przepis dotyczacy terminow wystawienia dokumentow
stosuje si¢ odpowiednio nie wczesniej niz 6 miesigey przed uptywem sktadania ofert.

VII. INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE

ZAMAWIAJACEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA
OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, DOKUMENTOW TAKZE
WSKAZANIE OSOB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE
Z WYKONAWCAMI

el

i

. Wszelkie zawiadomienia, wnioski, o$wiadczenia 1 informacje Zamawiajacy

1 Wykonawcy przekazujg sobie w formie pisemnej, (e-mail, faks), Jezeli Zamawiajacy
lub Wykonawca przekazuja o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje
faksem, e-mail, kazda ze stron na zadanie drugiej strony niezwlocznie potwierdza fakt
ich otrzymania.
W przypadku braku potwierdzenia otrzymania wiadomosci przez Wykonawce,
Zamawiajacy domniema, iz pismo wystane przez Zamawiajacego na numer faksu
podany przez Wykonawce zostato mu dorgczone w sposdéb umozliwiajacy zapoznanie
sie¢ Wykonawcy z tre$cig pisma.
Zamawiajacy dopuszcza porozumiewanie si¢ drogg elektroniczng.
Adres Zamawiajacego do korespondencji: Dom Pomocy Spolecznej w Moszczanach,
37-543 Laszki, woj. podkarpackie, e-mail dps.moszczany@poczta.onet.pl
Nr faksu Zamawiajacego: (16) 628 33 72
Osobg uprawniong do porozumiewania si¢ z Wykonawcami jest Halina Czemerda, tel.
(16) 628 33 72

Porozumiewanie si¢ Wykonawcy z uprawnionym pracownikiem odbywac si¢ moze
tylko w godzinach pracy DPS tj. od godz. 7*° do 15

VIII. WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM:

W prowadzonym postgpowaniu nie jest wymagane wniesienia wadium.
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IX. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA:

Wykonawca skladajacy oferte pozostaje nig zwigzany przez okres 30 dni liczac od daty
terminu sktadania ofert.

X. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT:

1. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
2. Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedna ofertg.

3. Oferta musi spetnia¢ wszystkie warunki zawarte w SIWZ.

4. Oferta powinna by¢ zlozona w takiej formie, ktoéra uniemozliwi jej zdekompletowanie.
5. Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim na maszynie do pisania, komputerze lub

10.

1.

12.

13.

inng trwalg i czytelng technika biurowa.

Wskazane jest ponumerowanie i parafowanie przez osobg podpisujaca oferte
zapisanych stron oferty oraz zatacznikow.

Wszelkie poprawki, zmiany lub wykreslenia w tek$cie oferty musza by¢ naniesione
w czytelny sposdb parafowane i datowane wlasnor¢cznie przez osobe podpisujaca
oferte.

Oferta 1 o$wiadczenia musza by¢ podpisane przez osobg/osoby uprawnione
do reprezentowania i sktadania o$wiadczen woli w imieniu Wykonawcy - zgodnie z
wpisem do wlasciwego rejestru. Jezeli upowaznienie do podpisywania oferty,
reprezentowania Wykonawcy w postgpowaniu i zacigganiu zobowigzan w wysokosci
odpowiadajacej cenie oferty wynika z petnomocnictwa - winno by¢ ono udzielone
(podpisane) przez osobg /osoby uprawnione zgodnie z wpisem do wlasciwego rejestru,
oraz dotaczone do oferty.

Wszystkie dokumenty i os§wiadczenia muszg zosta¢ dostarczone w formie oryginatow
lub czytelnych kserokopii poswiadczonych za zgodno$¢ z oryginatem przez
Wykonawce oraz winny by¢ sporzadzone w jezyku polskim. Wymagane specyfikacja
dokumenty sporzadzone w jezyku obcym muszg by¢ ztozone wraz z thumaczeniem na
jezyk polski poswiadczonym przez Wykonawce.

Jezeli wedlug Wykonawcy oferta bgdzie zawierata informacje stanowiace tajemnice
przedsigbiorstwa w rozumieniu przepisow o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,
dane te nalezy umiesci¢ w oddzielnej kopercie wewnatrz oferty, opisanej: "Informacje
bedace tajemnicg przedsigbiorstwa" oraz wskaza¢ numery stron stanowigcych
tajemnice¢ przedsigbiorstwa. W innym przypadku wszystkie informacje zawarte w
ofercie beda uwazane za ogoélnie dostepne i moga by¢ udostepnione pozostatym
wykonawcom razem z protokotem postepowania. Wykonawca nie moze zastrzec
informacji, o ktérych mowa w art. 86 ust. 4 ustawy.

Uwzglednione zostang wylacznie oferty dostarczone w terminie, spetniajace warunki
ustawy, odpowiadajace przedmiotowi zamoéwienia oraz warunkom i wymogom
podanym w niniejszej SIWZ.

Oferta winna zawiera¢ wymagane dokumenty, zataczniki, o§wiadczenia wymienione
w niniejszej SIWZ.

Jezeli oferta jest sktadana przez Wykonawcoéw wspdlnie ubiegajacych si¢ o udzielenie
zamowienia, Wykonawcy ci ponosza solidarng odpowiedzialno$¢ za niewykonanie
lub nienalezyte wykonanie zobowigzania.
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14. Oferta Wykonawcow, ktorzy beda ubiegac si¢ wspolnie o udzielenie zamowienia musi
by¢ podpisana w taki sposob, aby prawnie zobowigzywata wszystkich wykonawcow
wystepujacych wspolnie.
15. Wykonawca przed uptywem terminu do sktadania ofert moze zwrocic si¢ pisemnie

do Zamawiajacego o wyjasnienie tresci SIWZ, zmiang lub wycofanie ztozonej oferty.

a) Na podstawie Art. 38 ustawy Pzp Wykonawca moze zwroci¢ si¢ do Zamawiajgcego
o wyjasnienie tresci specyfikacji istotnych warunkow zamowienia. Pytania powinny by¢
formulowane na pisSmie i1 skladane na adres Zamawiajacego podany w niniejszej
specyfikacji. Pytanie powinno by¢ opatrzone nazwa stawiajacego je Wykonawcy. Tres$¢
zapytan wraz z wyjasnieniami Zamawiajacy przekazuje Wykonawcom, ktérym przekazat
specyfikacje istotnych warunkéw zamodwienia, bez ujawniania zrodla zapytania, a jezeli
specyfikacja jest udostepniana na stronie internetowej zamieszcza na tej stronie.

b) W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy moze przed uptywem terminu skladania
ofert zmieni¢ tres¢ specyfikacji istotnych warunkow zamoOwienia. Dokonang zmiang
specyfikacji Zamawiajacy przekazuje niezwlocznie wszystkim Wykonawcom, ktéorym
przekazano specyfikacj¢ istotnych warunkow zamowienia, a jezeli specyfikacja jest
udostgpniona na stronie internetowej, zamieszcza ja takze na tej stronie.

16. Jezeli zmiana tresci specyfikacji istotnych warunkow zamowienia prowadzi do zmiany
treSci ogloszenia o zamdwieniu, Zamawiajacy zamieszcza ogloszenie o zmianie
ogloszenia w Biuletynie Zaméwien Publicznych.
17. Zgodnie z art. 84 ust. 1 ustawy Wykonawca moze przed uptywem terminu do
sktadania ofert zmieni¢ lub wycofa¢ oferte. O wprowadzeniu zmian lub zamiarze
wycofania oferty przed ostatecznym terminem skladania ofert nalezy pisemnie
zawiadomi¢ Zamawiajgcego.
18. Zmiany do oferty nalezy umiesci¢ w oddzielnej, zaklejonej i nienaruszonej kopercie
z dopiskiem "ZMIANA". Na kopercie musi znajdowac¢ si¢ nazwa Wykonawcy, dokladny
adres 1 numer telefonu Wykonawcy (dopuszcza si¢ odcisk pieczeci).

Wykonawca nie moze wycofa¢ oferty i wprowadzi¢ zmian w ofercie po uptywie terminu
sktadania ofert.
19. Oferte nalezy ztozy¢ w zaklejonym, nienaruszonym opakowaniu z napisem
., Dostawa produktow spoiywczych do Domu Pomocy Spolecznej w Moszczanach nie
otwierac przed 17.09.2015 r godz 09:30” oraz nazwg, doktadnym adresem i numerami
telefonéw Wykonawcy (dopuszcza si¢ odcisk pieczgci).

XI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA OFERT :

1. Ofert¢ nalezy zlozy¢ w siedzibie Zamawiajacego w Domu Pomocy Spotecznej
w Moszczanach do godz. 9°° do 17.09.2015 r. ( osobiscie, za posrednictwem poczty
lub firmy kurierskiej w godzinach urzgdowania administracji od 7°° do 15%).
2. W razie przesytania oferty drogg pocztowg lub za posrednictwem firmy kurierskiej,
Zamawiajacy jako termin ztozenia oferty przyjmuje termin otrzymania oferty
(przesyiki).
3. Oferta ztozona po terminie zostanie zwrdcona bez otwierania.
4. Otwarcie ofert nastgpi w dniu 17.09.2015 roku o godz. 9*° w siedzibie
Zamawiajacego DPS w Moszczanach. .
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XII. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY:

1. Ceng oferty nalezy obliczy¢ z wykorzystaniem zataczonego wzoru formularza
cenowego (zalacznik Nr 2), ktory obejmuje:
a) ceng jednostkowa netto za 1kg lub sztuke,
b)  warto$¢ zamowienia netto poszczegdlnych produktow ,
c) podatek od towardéw i ustug /VAT/ w wyrazeniu procentowym ,
d) warto$¢ zamdéwienia brutto poszczegdlnych produktow,
e) zsumowana warto$¢ oferty netto w poszczegdlnych cze$ciach zamdwienia,
f)  zsumowana warto$¢ oferty brutto w poszczeg6dlnych czesciach zamowienia.
2. Tak obliczong cen¢ przedstawiajacg warto$¢ brutto dostawy nalezy przenie$s¢ do
formularza ofertowego stanowigcego Zatacznik Nr 1 do specyfikacji istotnych
warunkéw zamoOwienia. Podana w ofercie cena netto 1 brutto jest ostateczna i nie
podlega negocjacjom.

XIII. OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE
KIEROWAL PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM
ZNACZENIA TYCH KRYTERIOW ORAZ SPOSOBU OCENY OFERT:

1. Oceny ofert bedzie dokonywata komisja DPS w Moszczanach.
2. W odniesieniu do oferentow, ktorzy spehili postawione warunki, komisja dokona oceny
ofert na podstawie nastepujacych kryteriow :
a) cena oferty — waga kryterium 100%, gdyz przedmiot umowy jest powszechnie
dostepny o ustalonych standardach jakosciowych.
3. Opis metody wyliczenia punktow.
Punktacja za cen¢ ofert ustalona zostanie w nastgpujacy sposob , ofercie
0 najnizszej cenie zostanie przyznana maksymalna ilos¢ 100 pkt. Pozostale oferty
przeliczone zostang wg wzoru :
cena najnizsza brutto
cena = x waga x 100
cena badanej oferty brutto
4. Zamawiajacy udzieli zamowienia oferentowi, ktorego oferta odpowiada wszystkim
wymogom okreslonym w niniejszej specyfikacji istotnych warunkéw zamoéwienia
1 zostanie oceniona jako najkorzystniejsza o podane kryteria wyboru.

XIV. INFORMACJA O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC
DOPELNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA
UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO :

1. Zamawiajacy udzieli zamdéwienia Wykonawcy, ktorego oferta bedzie odpowiadac
zasadom okre§lonym w Prawie Zamowien Publicznych, specyfikacji istotnych warunkoéw
zamoOwienia oraz begdzie przedstawiata najnizsza ceng.
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2. Wykonawca dotaczy do o§wiadczen i dokumentéw skladajacych si¢ na oferte parafowany
— Projekt umowy Zatacznik Nr 3 do SIWZ.

3. Zawarcie umowy nastapi po wyborze najkorzystniejszej oferty w terminie okreslonym
w Art. 94 ustawy pzp, jednak nie pozniej niz przed uptywem terminu zwigzania oferta.
4. Jezeli Wykonawca, ktdrego oferta zostanie wybrana bedzie uchylat si¢ od zawarcia umowy
w sprawie zamédwienia publicznego, Zamawiajacy wybierze ofert¢ najkorzystniejsza sposrod

pozostatych ofert, bez przeprowadzenia ich ponownej oceny.

XV. WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO
WYKONANIA UMOWY :

W przedmiotowym zamowieniu nie jest wymagane wniesienie zabezpieczenia
nalezytego wykonania umowy.

XVI. OGOLNE WARUNKI UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO :

Zatagcznikiem do specyfikacji istotnych warunkéw zaméwienia jest projekt umowy, z ktérym
Wykonawca powinien si¢ zapoznac .

Zamawiajacy wymaga aby Wykonawca, ktérego oferta bedzie wybrana jako oferta
najkorzystniejsza, zawarl z nim umowe na warunkach okreslonych w zatagczonym Projekcie
umowy.

Zamawiajacy nie dopuszcza jakichkolwiek zmian do przygotowanego wzoru umowy,
a w szczegolnosci , gdy zmienilyby tre$¢ oferty, na podstawie ktorej dokonano wyboru
Wykonawcy, chyba ze zmiany sg korzystne dla Zamawiajacego.

XVII. POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ
PRZYSLUGUJACYCH W TOKU POSTEPOWANIA O UDZIELENIE
ZAMOWIENIA :

W postgpowaniu o udzielenie zamowienia publicznego, ktérego warto$¢ jest mniejsza niz
kwoty okreslone w przepisach wydanych na podstawie Art.11 ust.8 Ustawy z dnia 29
stycznia 2004 tekst jednolity Dz.U. z 2013 r poz. 907 pdzh. zm. Wykonawcy przystuguje
prawo do odwolania.

Odwolanie mozna wnie$¢ w terminach okreslonych w art. 180 Ustawy Prawo Zamdwien
Publicznych.
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XVIIL. OPIS CZESCI ZAM(')WIENIA, JEZELI ZAMAWIAJACY DOPUSZCZA
SKEADANIE OFERT CZESCIOWYCH :

Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czeSciowych — opis poszczegolnych czesci

jest wyszczegdlniony w Zataczniku Nr 2 Formularzu cenowym.

Zamawiajacy indywidualnie bedzie rozpatrywat oferty na poszczeg6lne czgsci

Zamoéwienia / 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 10, 11, 12, 13 /. Mozliwym jest wigc wybor
ofert w poszczegolnych czgsciach sktadanych przez réznych oferentow.

XIX. INFORMACJA O PRZEWIDYWANYCH ZAMOWIENIACH
UZUPELNIAJACYCH :

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ udzielenia zamowienia uzupetniajacego polegajacego na
rozszerzeniu dostawy do 20% zamowienia podstawowego, na zasadach okreslonych w Art.67
ust.1 pkt.7 ustawy prawo zamdwien publicznych.

XX. INFORMACJA O ZAMIARZE ZAWARCIA UMOWY RAMOWEJ

Zamawiajacy nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;j.

XXI. INFORMACJA O ZAMIARZE USTANOWIENIA DYNAMICZNEGO
SYSTEMU ZAKUPOW :

Zamawiajacy nie przewiduje ustanowienia dynamicznego systemu zakupow.

XXII. INFORMACJA O PRZEWIDYWANYM WYBORZE
NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY Z ZASTOSOWANIEM AUKCJI
ELEKTRONICZNEJ :

Zamawiajacy nie przewiduje aukcji elektroniczne;.

Zalaczniki do SIWZ :

1. Zalacznik Nr 1 Formularz oferty
2. Zalacznik Nr 2 Formularz cenowy
3. Zalacznik Nr 3 Projekt umowy
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4. Zalacznik Nr 4 Oswiadczenie Wykonawcy (o spelnieniu warunkow
udzialu w postepowaniu)

5. Zalacznik Nr 5 Oswiadczenie Wykonawcy (o braku podstaw do

wykluczenia)

Zalacznik Nr 6 Oswiadczenie dodatkowe

7. Zalacznik Nr 7 Oswiadczenie Wykonawcy (o braku podstaw do
wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 2 pkt 5)

&

Zalacznik Nr 1 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamowienia

(Pieczeé Wykonawcy)
FORMULARZ OFERTY

W zwiazku z postgpowaniem o udzielenie zamdowienia publicznego w trybie przetargu
nieograniczonego na sukcesywne dostawy produktéw spozywczych do Domu Pomocy
Spotecznej w Moszczanach w okresie od dnia zawarcia umowy do 31.12.2015 roku,
oswiadczamy, ze:

1. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamdéwienia w pelnym rzeczowym zakresie
zgodnie z opisem zawartym w specyfikacji istotnych warunkéw zamodwienia za

wynagrodzeniem :
Czesé 1 : WartoSE brutto ..........ooevviiniennnnn.n stfownie: ...
Cze$é 2 : Warto$SE brutto ........coovvviiiininnn... stfownie: ...
Czesé 3 : Wartos¢ brutto .........ooeevviiiininn.... sfownie: .......oooeiiiiiiii
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236 3 7 WAMORCOMIO oovvvsvvsveses s SIOMHEL oo
C28C © ¢ WAORCOMIO ovvvvsvvsvesvesos SIOWRIEE oo
286 7 5 WAMORCOIIO vvvvvsvvsvesves s SIOWIIEE oo
750 8 ¢ WAMORCOMIO vvvvvsvvsvvsrs s SIOWIEL oo
256 9 ¢ WAMORCOMIO oo SIOWIIEE oo
Coesc 10 3 WAROSEBIUHO oo SIOWRIEE o
Cze$¢ 11 : WartoS¢ brutto .......ooovvvvvviniann.... stownie: ...
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2. Zamowienie zrealizujemy w wymaganym przez Zamawiajacego terminie.

3. ZapoznaliSmy si¢ ze specyfikacjg istotnych warunkéw zamowienia i nie wnosimy do
niej zastrzezen .

4. Uwazamy si¢ za zwigzanych niniejsza oferta przez okres 30 dni od daty uptywu
sktadania ofert.

5. Przedstawiony projekt umowy zostat przez nas zaakceptowany 1 zobowigzujemy si¢
w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na warunkach w miejscu i
terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego.

6. Wyrazamy zgodg¢ na 21 dniowy termin ptatno$ci za dostarczony towar.

7. Oferta wraz z zalgcznikami zawiera ............ ponumerowanych stron.

(miejscowosc, data) podpis osoby(osob) uprawnionych do
reprezentowania wykonawcy

Zalacznikami do oferty sa:
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkow zméwienia oraz
ztozong ofertg przedstawiamy ofert¢ cenowg na poszczegolng czes¢ zamdowienia:

Lp. | Nazwa produktu Ilos¢ Cena Wartosé VAT | Wartosé

SpoZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [71]

CZESC 1 Kod CPV - 15.81.00.00-9

Pieczywo

1. Chleb psz.- Kg | 1800
zytni /krojony/

2. Chleb razowy Kg | 700

3. Kaszaki Kg |12

4. Rolada Kg |22

5. Drozdzowki Kg |33

6. Rogale maslane Kg |75

7. Kapusniaki Kg |36

8. Ciasto W-Z Kg |11

9. Bina Kg | 1310

10. | Keks Kg |11
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11. | Chatka Kg 190

12. | Szarlotka Kg |22

13. | Placek krolewski | Kg | 22

Wartos¢

ogolem

czesci 1
N (0141 (N
UWAGI:

Sktadajac oferte na dang czg$¢ zamowienia nalezy pamigta¢ o petnym i1 doktadnym
wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamowienia nie wypelnionej
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty w danej czes$ci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjag zamowienia.

piecze 1 podpis Wykonawcey
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkdéw zmoéwienia oraz
ztozong oferta przedstawiamy ofert¢ cenowa na poszczegdlng czgs¢ zamdwienia:

Lp. | Nazwa produktu Hos¢ Cena Wartos¢ VAT | Wartos¢
Spozywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [z}]
CZESC 2 Kod CPV- 03.20.00.00-3
Warzywa, owoce
1. | Pietruszka Kg | 110
2. | Marchew (ptukana) | Kg | 450
3. | Cebula Kg | 340
4. | Pieczarki §wieze Kg | 60
5. | Buraczki ¢wiktowe | Kg | 300
6. | Fasola Pickny Jas | Kg | 11
tyczny
7. | Kapusta biata Kg | 300
8. | Kapusta pekinska Szt | 120
9. | Pomidory Kg | 270
10. | Ogorek Kg | 65
szklarniowy
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11. | Satata lodowa Szt | 100

12. | Seler Kg | 110

13. | Szczypiorek (pecz) | Szt | 80

14. | Kapusta kiszona Kg | 140

15. | Ogorki kiszone Kg | 120
16. | Jabtka Kg | 1700
17. | Banany Kg | 150
18. | Brokuty Szt | 100
19. | Fasola Pigkny Jas Kg |20
kartlowy
20. | Kalafior Szt | 120
21. | Gruszki Kg | 80
22. | Owoce suszone Kg | 10
23. | Pomarancze Kg | 100
24. | Sliwka Kg | 40
25. | Klementynki Kg | 180
26. | Cytryny Kg | 60
Wartos¢
ogolem
czesci 2
SHOWIIE: ..ot
DA, T

Sktadajac oferte na dang cze$¢ zamodwienia nalezy pamigta¢ o pelnym i doktadnym
wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamowienia nie wypetnionej
bedzie skutkowac odrzuceniem oferty w danej czesci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamowienia.

piecze¢ 1 podpis Wykonawcey
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkow zméwienia oraz
ztozong ofertg przedstawiamy ofert¢ cenowg na poszczegolng czes$¢ zamdowienia:

Lp. | Nazwa produktu Ilos¢ Cena Wartosé VAT | Wartosé
SpoZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [71]
CZESC 3 Kod CPV-15.13.11.30-5
Wedliny
1. Baleron Kg |75
2. Szynka Kg |60
wieprzowa
(gotowana)
3. Kietbasa Kg |50
drobiowa
4. Kietbasa Kg |40
kanapkowa
5. Kietbasa Kg |40
szynkowa
6. Kietbasa Kg |25
Zwyczajna
7. Kietbasa Kg |60
mortadela
8. Kietbasa Lencz Kg |45
9. Parowki Kg |70
drobiowe
10. | Kiszka gryczana | Kg | 30
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11. | Pieczen rzymska | Kg |50
12. | Pasztet pieczony | Kg |45
13. | Salceson Kg |50
drobiowy
14. | Kietbasa Kg |30
krakowska
parzona
15. | Kietbasa torunska | Kg | 150
16. | Kietbasa wiejska | Kg |45
17. | Poledwica Kg |60
drobiowa
18. | Boczek wedzony | Kg | 12
gotowany
Wartos¢
Ogotem
Czesci 3
N2 (014 01 Tt
UWAGI:

Skladajac ofert¢ na dang cze$¢ zamoOwienia nalezy pamigta¢ o pelnym 1 doktadnym
wypehieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamowienia nie wypelnionej
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty w danej czgsci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacja zamowienia.

pieczgc i podpis Wykonawcey
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia
FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkow zméwienia oraz
ztozong ofertg przedstawiamy ofert¢ cenowg na poszczegolng czes$¢ zamdowienia:

Lp. | Nazwa produktu Ilos¢ Cena Wartosé VAT | Wartosé
SpoZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [71]
CZESC 4 Kod CPV-15.11.00.00-2
Mig¢so

1. Lopatka bez kosci | Kg | 285

2. Karczek Kg | 130

3. Schab b/kosci Kg |39

Wartos$¢

Ogoélem

Czesci 4
N ()0 1) (S
UWAGI:

Sktadajac oferte na dang cz¢$¢ zamowienia nalezy pamigta¢ o pelnym i doktadnym
wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamdwienia nie wypetnionej
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty w danej czesci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamowienia.
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pieczeé i podpis Wykonawcy

Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia
FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkéw zmoéwienia oraz
ztozong oferta przedstawiamy ofert¢ cenowa na poszczegolng czes¢ zamdowienia:

Lp. | Nazwa produktu Hos¢ Cena Wartos¢ VAT | Wartos¢
Spozywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [71]
CZESC 5 Kod CPV-15.13.10.00-5

Konserwy migsne

1. Konserwa-Gulasz | kg | 86
angielski (280g-
300g) metalowa
puszka

2. Pasztet drobiowy | kg |37
(125g-250g) z
dodatkami-
pieczarki,pomido

ry itp.

3. Konserwa kg |40
-Pasztet drobiowy
(280g —300g)
metalowa puszka

Wartosé
Ogotem
CzeSci 5

N (011 1 (S
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UWAGI:

Sktadajac oferte na dang cz¢$¢ zamowienia nalezy pamigta¢ o pelnym i doktadnym
wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamdwienia nie wypetnionej
bedzie skutkowacé odrzuceniem oferty w danej czesci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamowienia.

pieczgé i podpis Wykonawcey

Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia
FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkéw zmoéwienia oraz
zlozong oferta przedstawiamy ofert¢ cenowa na poszczegdlng czgs¢ zamdwienia:

Lp. | Nazwa produktu Ilos¢ Cena Wartosé VAT | Wartosé
SpoZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto |[zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [z1]
CZESC 6 Kod CPV- 15.50.00.00-3.

Produkty mleczarskie

1. Twarog pottlusty | Kg | 260

2. | Smietana 18% L 180

3. Masto extra 200g | Szt | 1350
(zaw. thuszczu
82% )

4. Ser edamski Kg |35

5. Ser topiony 100g | Kg | 40
rozne smaki

6. Jogurt owocowy | Kg [ 255
(100g-200g)

7. Jogurt owocowy | Kg |63
(100g-250g bez
cukru)

8. Kefir L 81
(kubek150g-
250g)

9. Mleko spozywcze | L 650
UHT 3,2%
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(karton)
10. | Mleko w proszku | Kg | 290
petne(pakowane
po 400g-500g)
11. | Serek bieluch Kg |55
12. | Serek do chlebaz | Kg | 67
dodatkami
13. | Masto roslinne Kg | 100
Wartos¢
Ogolem
Czesci 6
SHOWIIIE: ..ot
UWAGI:

Sktadajac oferte na dang cz¢$¢ zamowienia nalezy pamigta¢ o pelnym i doktadnym
wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamdwienia nie wypetnionej
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty w danej czesci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamowienia.

pieczgc i podpis Wykonawcey
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkdéw zmoéwienia oraz
zlozong oferta przedstawiamy ofert¢ cenowa na poszczegdlng czgs¢ zamdwienia:

Lp. | Nazwa produktu Ilos¢ Cena Wartosé VAT | Wartosé
SpoZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [71]
CZESC 7 Kod CPV- 15.80.00.00-6

Roézne produkty spozywcze

Kod CPV- 15.40.00.00-2
Kod CPV-15.30.00.00-1

1.

Herbata
granulowana
(torebki 80g-
100g)

Kg

30

Sol

Kg

160

Olej rzepakowy
( butelka 0,8L-
1L)

130

Margaryna
zwykta (225g-
250g)

kg

41

Smalec (kostka
200g-250g)

120

Sok zageszczany
wysokostodzony
-syrop (butelka
szkl.)

40

Soki owocowo-
warzywne

150
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(butelka 0,25L-
0,33L)

Sok Grejfrutowy
bez cukru(butelka
0,25L-0,33L)

70

Sok pomidorowy
bez cukru
(but.0,25L-0,33L)

60

10.

Cytrynka 0,5 L

Szt

40

11.

Kukurydza
konserwowa
(3002-1000g)

Kg

15

12.

Koncentrat
pomidorowy 30%
(stoik, 300g-
1000g)

Kg

50

13.

Groszek
konserwowy
(300g-1000g)

10

14.

Chrzan tarty stoik
(200g-1000g)

Kg

15

15.

Cukier krysztat
lkg

Kg

1100

16.

Kakao 200g

Szt

24

17.

Kawa Inka 150g

Szt

40

18.

Barszcz bialy
(torebki 40g-65g)

Kg

4,50

19.

Zupy zurek
(torebki 40g-65g)

Kg

4,50

20.

Zupa
pieczarkowa
(torebki 40g-65g)

Kg

3,50

21.

Zupa ogonowa
(torebki 40g-65g)

Kg

22.

Zupa grochowa
(torebki 40g-65g)

Kg

23.

Sos pieczeniowy
ciemny (torebki
40g-65g)

Kg

24.

Rosofki (kostki
drobiowe 60g-
180g)

82

25.

Musztarda
(300g-1000g)

40

26.

Majonez ( stoik,
300g-1000g)

54
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27.

Ocet 10%

30

28.

Przyprawa z
warzyw do
potraw w proszku
(200g-300g)

20

29.

Budyn r6zne
smaki (torebki
40g-65g)

Kg

25

30.

Ketchup ( 400g-
1000g)

Kg

60

31.

Kminek (torebki
20g-40g)

Kg

0,80

32.

Pieprz naturalny
(torebki 15g-40g)

Kg

33.

Cukier waniliowy
(torebki 16g-32¢g)

Kg

1,30

34.

Pieprz ziotowy
(torebki 20g-50g)

Kg

35.

Kwasek

cytrynowy
(torebki 20g-50g)

Kg

36.

Przyprawa w
ptynie do zup (0,8
L-10L)

20

37.

Kisiel rozne
smaki (torebki
40g-65g)

Kg

20

38.

Majeranek
(torebki 5g-10g)

Kg

0,50

39.

Oliwa z oliwek 1
| szklana butelka

40.

Napoje
niegazowane
rézne smaki
(1,5L-2L)

30

41.

Woda mineralna
niegazowana
(butelka 5L)

1015

42.

Walfle tortowe

Szt

70

43.

Masa krowkowa
(puszka 400g-
1000g)

25

44.

Stodzik (1000-
1200szt tabl.)

Szt

45.

Sos satatkowy
(torebki 1g-5g)

Kg

0,30
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46. | Sos do spaghetti | Kg |2
(torebki 30g-60g)
47. | Sok L 36
pomaranczowy
bez cukru
(but.0,25L-0,33L)
Wartos¢
Ogotem
Czesci 7

N ()17 11 (S

UWAGI:

Skladajac ofert¢ na dang cze$¢ zamoOwienia nalezy pamigta¢ o pelnym 1 doktadnym
wypehieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamowienia nie wypelnionej
bedzie skutkowad odrzuceniem oferty w danej czg$ci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacja zamowienia.

pieczec i podpis Wykonawcey
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkéw zmoéwienia oraz
ztozong ofertg przedstawiamy ofert¢ cenowa na poszczegdlng czgs¢ zamdwienia:

Lp.

Nazwa produktu
SpozZywczego

J.m.

Tlos¢
orien-
tacyj.

Cena
jednostkowa
netto [z1]

Wartos¢
netto [zl]

VAT
[“e]

Wartos¢
brutto
[zt]

CZESC 8
Wyroby cukiernicze

Kod CPV- 15.84.00.00-8

1.

Biszkopty (paczki
140g-250g)

28

2.

Wafle bez cukru
(paczki 80g-
100g)

11

Wafelek w
czekoladzie (20g-
60g)

24

Herbatniki ( 50g-
100g)

Kg

54

Ciastka lekkie
bez cukru (70g-
100g)

Kg

11

Batony
czekoladowe
nadziewane (20g-

55g)

Kg

11

Czekolada bez
cukru (80g-100g)

10

Czekolada
nadziewana (80g-
100g)

12

Cukierki

12
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krowki(paczki
80g-100g)

10. | Ciastka delicje Kg |15
(paczki 80g-
200g)

11. | Chrupki Kg |12
kukurydziane
(paczki 60g-
100g)

Wartosé
Ogotem
CzeSci 8

N (011 1V (S

UWAGI:

Sktadajac ofert¢ na dang czg¢§¢ zamodwienia nalezy pamigta¢ o pelnym 1 doktadnym
wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamdwienia nie wypelnionej
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty w danej czgéci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia.

pieczeé i podpis Wykonawcy
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkow zméwienia oraz
ztozong ofertg przedstawiamy ofert¢ cenowg na poszczegolng cze$¢ zamdowienia:

Lp. | Nazwa produktu Ilos¢ Cena Wartosé VAT | Wartosé
SpoZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto |[zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [71]
CZESC 9 Kod CPV-15.30.00.00-1
Produkty przemialu Kod CPV-15.60.00.00-4

OWOCC, warzywa przetworzone

1.

Dzem (r6zne
smaki

(stoik 250g-
1000g)

Kg

52

Marmolada
(stoik 250-1000g)

Kg

20

Powidlo
(stoik 300g-
1000g)

Kg

40

Midd naturalny
(stoik 250g-
1000g)

Kg

22

Maka pszenna
lkg

Kg

300

Maka
ziemniaczana

0,5kg-1kg

Kg

20

Kasza manna
05.kg-1kg

115

Kasza jeczmienna
0,5kg-1kg

70

Kasza gryczana
400g-1000g

50
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10. | Ryz 1kg Kg | 180
11. | Makaron nitki Kg |60
400g-1000g
12. | Makaron Kg |260
swiderki 400g-
1000g
13. | Dzembez cukru | Kg |5
(stoik 200g-250g)
14. | Builka tarta 0,5kg- | Kg | 50
lkg
15. | Makaron Kg |30
spaghetti
Wartos¢
Ogotem
Czesci 9
S OWIIIC: ... e
UWAGI:

Sktadajac ofert¢ na dang cz¢§¢ zamdwienia nalezy pamigta¢ o pelnym i doktadnym
wypetieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamdwienia nie wypetnionej
bedzie skutkowad odrzuceniem oferty w danej czgsci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zaméwienia.

piecze¢ i podpis Wykonawcy
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia
FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkdéw zmoéwienia oraz
ztozong oferta przedstawiamy ofert¢ cenowa na poszczegdlng czgs¢ zamdwienia:

Lp. | Nazwa produktu Hos¢ Cena Wartos¢ VAT | Wartos¢
SpozZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z}] [z}]

CZESC 10 Kod CPV-15.11.00.00-2
Migso z drobiu

1. Filet z Kg |60
kurczaka
/mrozone/

2. Noga z Kg |230
kurczaka
/mrozone/

3. Watrébki z Kg |78
kurczaka /
mrozone/

4. Porcja Kg |60
rosolowa
/mrozone/

Wartosé
Ogoélem
Czesci 10

N (010 1) (S

UWAGI:
Sktadajac oferte na dang cz¢$¢ zamowienia nalezy pamigta¢ o pelnym i doktadnym
wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamdwienia nie wypetnionej
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bedzie skutkowad odrzuceniem oferty w danej czgsci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia.

piecze¢ i podpis Wykonawcy

Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkéw zmoéwienia oraz
ztozong oferta przedstawiamy ofert¢ cenowg na poszczegolng czes¢ zamdwienia:

Lp.

Nazwa produktu
Spozywczego

J.m.

Tlos¢
orien-
tacyj.

Cena
jednostkowa
netto [z1]

Wartosé
netto [zl]

VAT
[“e]

Warto$¢
brutto
[z1]

CZESC 11
Ryby i mrozonki

Kod CPV-15.20.00.00-0
Kod CPV-15.30.00.00-1

1.

Tunczyk duze
kawatki w oleju
(konserwa)

Kg

34

Filet z makreli w
pomidorach
(konserwy)

Kg

90

Filet z makreli w
oleju (konserwy)

Kg

30

Filet z pangi SHP
5% glazury
(. mrozony)

Kg

90

Bukiet jarzyn
(mrozony 450g-
2500g)

120

Satatka rybna
fagodna
(konserwa)

60

Kalafior
(mrozony 450g-
2500g)

Kg

40
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8. Truskawki Kg |45
(mrozone 450g-
2500g)

9. Filet §ledziowy Kg |35
marynowany
(wiaderko 2kg-
5kg)

Wartosé
Ogotem
Czesci 11

NS ()% 1) (S

UWAGI:

Skladajac ofert¢ na dang cze$¢ zamoOwienia nalezy pamigta¢ o pelnym 1 dokltadnym
wypehieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamowienia nie wypelnionej
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty w danej czg¢$ci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacja zamowienia.

pieczec i podpis Wykonawcey
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkow zméwienia oraz
ztozong ofertg przedstawiamy ofert¢ cenowg na poszczegolng czes$¢ zamdowienia:

Lp. | Nazwa produktu Ilos¢ Cena Wartosé VAT | Wartosé
SpoZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [71]

CZESC 12 Kod CPV - 03.21.19.00-2
Ziemniaki
1. Ziemniaki Kg |4350

Wartos¢

Ogotem

Czesci 12
N2 (014 11 Lt
UWAGI:

Skladajac ofert¢ na dang czeS¢ zamoOwienia nalezy pamigta¢ o pelnym 1 dokltadnym
wypetnieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamowienia nie wypelnionej
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty w danej czes$ci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacja zamowienia.

pieczec i podpis Wykonawcey
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Zalacznik Nr 2 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia

ztozong ofertg przedstawiamy ofertg cenowa na poszczegolne czesci zamoéwienia:

FORMULARZ CENOWY

Zgodnie z wymogami zawartymi w specyfikacji istotnych warunkow zméwienia oraz

Lp. | Nazwa produktu Ilos¢ Cena Wartosé VAT | Wartosé
SpoZywczego J.m. | orien- | jednostkowa netto [zl] [%] | brutto
tacyj. netto [z1] [71]
CZESC 13 Kod CPV - 03.14.25.00-3
Jajka
1. Jaja Swieze Szt | 6450
(kurze)
Wartos¢
Ogotem
Czesci 13
SHOWIIC: ... e
UWAGI:

Sktadajac ofert¢ na dang cz¢§¢ zamodwienia nalezy pamigta¢ o pelnym 1 dokladnym
wypehieniu wszystkich pozycji. Brak nawet jednej pozycji zamoOwienia nie wypelnionej
bedzie skutkowaé odrzuceniem oferty w danej czgéci. Podane ceny w formularzu powinny
uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia.

pieczeé i podpis Wykonawcy
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Zalacznik Nr 3 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia — projekt umowy
UMOWA

Zawarta w dniu ................ w Domu Pomocy Spotecznej

w Moszczanach , po rozstrzygnigciu postgpowania o udzielenie zamédwienia publicznego

w trybie przetargu nieograniczonego zgodnie z Art. 39-46 ustawy Prawo Zamoéwien
Publicznych z dnia 29 stycznia 2004 r tekst jednolity Dz.U. z 2013 r poz.907 z p6zn.zm.
pomiedzy:
Domem Pomocy Spotecznej w Moszczanach reprezentowanym przez
- dyr. mgr Mariusz Wygnaniec
- gt. ksieg. Irena Zastawna
zwanym dalej ZAMAWIAJACYM, a:

§ 1

1. Przedmiotem umowy jest sukcesywna dostawa produktow spozywczych w cenach
jednostkowych, ilosciach 1 asortymencie wyszczegdlnionym w formularzu cenowym
zataczonym do oferty w czgsci ............... na warto$¢ brutto .........ccceeeeevverciieninennnen.
STOWIIIE: ..ttt ettt et ettt e et sbeeeateas

2. Zamawiajacy dopuszcza zmiang cen jednostkowych okreslonych w zataczniku nr 2
tylko 1 wylacznie w przypadku urzedowej zmiany stawki VAT.

3. Poszczegdlne ilosci asortymentow okreslone w zamdwieniu podstawowym  s3
wielko$ciami orientacyjnymi i w ciggu trwania umowy zamawiajacy zastrzega sobie
mozliwo$¢ obnizenia poszczegdlnych asortymentdw w danej cze$ci zamdwienia w
zaleznosci od zapotrzebowania.
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. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia zakresu ilosciowego przedmiotu
zamoOwienia maksymalnie o 30%.

O zmianach zakresu ilo§ciowego niniejszej umowy Zamawiajacy zobowigzany jest
powiadomi¢ Wykonawce pisemnie, na co najmniej 30 dni przed koncem okresu
realizacji przedmiotu niniejszej umowy

Z tytulu zmniejszenia ilo$ci dostarczanych towardéw nie przystuguja Dostawcy zadne
roszczenia cywilnoprawne.

Dostarczone towary winny odpowiada¢ normom i przepisom obowigzujagcym na tego
rodzaju produkty.

§2

WYKONAWCA zobowigzany jest dostarczy¢ zamoéwiony towar w opakowaniu
zapewniajacym odpowiednie warunki sanitarne oraz zabezpieczajagcym go przed
zniszczeniem lub uszkodzeniem, transportem spetniajagcym wymagania higieniczno-
sanitarne, na wlasny koszt.

Przyjecie towaru nastepowaé bedzie w magazynie ZAMAWIAJACEGO, w dni
robocze od poniedziatku do pigtku w godz od 7°° do 11°° pieczywo réwniez w sobote,
po sprawdzeniu ilo$ci i jako$ci dostarczonej partii towaru. W razie stwierdzenia przy
odbiorze towaru, ze nie odpowiada on zaméwionemu asortymentowi lub nie speinia
warunkéw sanitarnych, zamawiajacy ma prawo odmoéwié jego odbioru, a wykonawca
zobowigzany jest niezwlocznie do jego wymiany. W razie dostarczenia towaru ztej
jakosci, ktorej nie mozna bylo stwierdzi¢ w trakcie odbioru towaru zamawiajacy ma
prawo ztozenia pisemnej lub telefonicznej reklamacji w ciggu 24 godzin od jego
wykrycia, a wykonawca jest zobowigzany wymieni¢ reklamowany towar na wolny od
wad. Ujawnione wady przy odbiorze uzgodnionego przedmiotu zamowienia
wstrzymuje zaptatg faktury.

Strony zgodnie ustalaja, ze czastkowe zamawianie artykutow okreslajace ilos¢
asortymentu odbywaé si¢ bedzie telefonicznie lub faxem 2z dwudniowym
wyprzedzeniem przed ustalonym terminem dostawy. Osobg upowazniong do sktadania
zamOwienia jest magazynier lub dietetyk.

§ 3

. Zamawiajacy zobowigzuje si¢ zaptaci¢ Wykonawcy , za dostarczone kazdorazowo na
podstawie zamowien czastkowych, cen¢ umowng w wysokosci okreslonej w
formularzu cenowym.

. Naleznosci za dostarczony towar beda regulowane na podstawie przedtozonej faktury
wystawione] przez Wykonawcg po dostarczeniu i potwierdzeniu odbioru kazdego
zamoOwienia czastkowego na rachunek bankowy Wykonawcy w terminie 21 dni od
daty otrzymania prawidlowo wystawionej faktury VAT.

§ 4
Integralnymi sktadnikami niniejszej umowy sa:
a) formularz oferty

b) formularz cenowy
c) specyfikacja istotnych warunkéw zamowienia

§ 5
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1. Umowge zawiera si¢ na czas okreslony od dnia zawarcia umowy do 31 grudnia 2015
roku.

§6

. W razie wystgpienia nawet jednokrotnej proby dostarczenia przez Wykonawce, w ramach
realizacji przedmiotu niniejszej umowy, towaru niezgodnego z Wwymaganiami
Zamawiajacego okreSlonymi w ,,Ofercie cenowej” oraz ,Formularzu Ofertowym”
ztozonym przez Wykonawce Zamawiajacy ma prawo do odstgpienia od umowy w trybie
natychmiastowym.

Odstapienie Zamawiajacego od umowy z przyczyn okreslonych powyzej w pkt 1 bedzie
skutkowac¢ jak rozwigzanie umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy.

§7

Strony postanawiajg, ze obowiazujaca je forma odszkodowania za niewykonanie,
nienalezyte wykonanie lub nieterminowe wykonanie zobowigzan umownych stanowig
kary umowne.

. Kary te beda naliczane w nastepujacych przypadkach w wysokosci :
1) Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne :

a) za zwlok¢ w wykonaniu poszczegolnych zamdwien bedacych czeSciami
przedmiotu umowy w wysokosci 0,2% wynagrodzenia umownego za kazdy dzien
zwtoki, liczac od terminu umownego zakonczenia ich wykonania;

b) za zwloke w usunigciu wad stwierdzonych przy odbiorze lub w okresie gwarancji
1 rekojmi w wysokosci 0,2% wynagrodzenia umownego za kazdy dzien zwioki
liczac od dnia wyznaczonego na usuni¢cie wad,

c) za odstgpieniec od umowy z przyczyn zaleznych od Wykonawcy, a w
szczegdlnosci w zwigzku z nienalezytym wykonywaniem zamodwien objetych
niniejszg umowa lub nieterminowa realizacja poszczegdlnych zamoéwien, w
wysokosci 10% wynagrodzenia umownego.

2) Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy kary umowne :
a) za nieterminowg realizacje ptatnosci w wysokos$ci odsetek ustawowych.

b) z tytulu odstgpienia od umowy z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy w
wysokosci 10% wynagrodzenia umownego.

. Jesli kary umowne nie pokryja poniesionej szkody lub utraconych korzysci strony moga
dochodzi¢ odszkodowania uzupetniajacego.

. W przypadku niewykonania lub nienalezytego wykonania przez Wykonawce zobowigzan
umownych nie objetych odszkodowaniem w formie kar umownych Wykonawca bedzie
ponosit odpowiedzialno$¢ odszkodowawcza na zasadach ogolnych okreslonych w
Kodeksie Cywilnym.

. W przypadku wystapienia zwloki w wykonaniu przez Wykonawce zobowigzan przyjetych
niniejsza umowg, w tym w usuni¢ciu wad stwierdzonych przy odbiorze oraz w okresie
rekojmi lub gwarancji, Zamawiajacy moze zleci¢ ich wykonanie wybranemu przez siebie
innemu podmiotowi na koszt Wykonawcy, zachowujac przy tym prawo do roszczen i
naprawienia szkody powstatej w wyniku zwtoki.
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S.

1.

2.

3.

Wykonawca wyraza zgode na potragcenie kar umownych z przystugujacego mu
wynagrodzenia.

§8

Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy w przypadkach przewidzianych przepisami

Kodeksu Cywilnego oraz ustawy Prawo zamowien publicznych, a w szczegolnosci jesli:

1) Wykonawca nie rozpoczal wykonywania przedmiotu umowy lub przerwal jego
wykonywanie 1 nie wznowil mimo wezwan Zamawiajacego przez okres dluzszy niz
18 dni liczac od dnia zawarcia umowy lub w przypadku przerwania wykonywania
przez okres dluzszy niz 7 dni liczac od dnia dorgczenia faksem zamowienia —
wezwania do wznowienia;

2) Wykonawca nie wykonuje umowy zgodnie z przepisami prawa, wiasng oferta lub
zapisami niniejszej umowy, albo tez nienalezycie wykonuje swoje zobowigzania
umowne, w tym nieterminowo zrealizowal co najmniej dwa zamowienia;

3) W razie wystgpienia istotnej zmiany okoliczno$ci powodujacej, Zze wykonanie umowy
nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia
umowy; Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia
wiadomosci o tych okolicznos$ciach.

W przypadku odstgpienia przez Zamawiajacego od umowy w zwiazku z okoliczno$ciami
okreslonymi w pkt. 1 ppkt. 1 — 3, Wykonawca nie moze zada¢ od Zamawiajacego zaptaty
kar umownych, ani tez odszkodowania, a jedynie wynagrodzenia naleznego mu z tytutu
wykonania czg¢sci umowy.

Odstapienie od umowy powinno nastgpi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewaznos$ci
takiego odstgpienia, a takze powinno zawiera¢ uzasadnienie.

§9

Zamawiajacy dopuszcza mozliwos$¢ udzielenia zamowienia uzupetniajacego polegajacego na
rozszerzeniu dostawy do 20% zamowienia podstawowego, na zasadach okreslonych w Art.67
ust.1 pkt.7 ustawy prawo zamowien publicznych.

1.

§10

Zmiana postanowien niniejszej umowy moze nastgpi¢ za zgoda obu stron wyrazong na
pismie pod rygorem niewaznosci takiej zmiany.

Niedopuszczalna jest pod rygorem niewazno$ci taka zmiana niniejszej umowy oraz
wprowadzenie do niej takich postanowien, ktore zmienityby tres¢ oferty, na podstawie
ktérej dokonano wyboru Wykonawcy. Nie dotyczy to jednak sytuacji, gdy konieczno$¢
wprowadzenia takich zmian wyniknie w rezultacie okolicznos$ci, ktorych nie mozna byto
przewidzie¢ w chwili zawarcia niniejszej umowy lub zmiany te s3a korzystne dla
Zamawiajacego. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ zmiany wynagrodzenia brutto w
przypadku zmiany stawki podatku VAT, stosowana bedzie stawka wtasciwa w momencie
powstania obowigzku podatkowego.

§11

Wykonawca jest zobowigzany informowa¢ Zamawiajacego o wszelkich zmianach w zakresie
formy organizacyjno — prawnej prowadzonej przez siebie aktualnie dziatalnosci gospodarczej.

§12
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W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowa stosuje si¢ przepisy Kodeksu Cywilnego,
a w sprawach procesowych przepisy Kodeksu Postepowania Cywilnego.

§13

1. W przypadku zaistnienia ewentualnych sporéw powstatych na tle realizacji niniejszej
umowy, Strony sg zobowigzane do polubownego rozstrzygnigcia sporow.

2. W przypadku, gdy Strony nie dojdg do porozumienia, do rozstrzygania ewentualnych
sporéw powstatych na tle realizacji niniejszej umowy jest sad wlasciwy rzeczowo
1 miejscowo dla miejsca siedziby Zamawiajacego.

§14

Umowg¢ niniejsza sporzadzono w dwoéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym
egzemplarzu dla kazdej ze stron.

Zamawiajacy : Wykonawca :
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Zalacznik Nr 4 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia

( Pieczg¢ Wykonawcy)

OSWIADCZENIE WYKONAWCY
( o spelnieniu warunkéw udzialu w postepowaniu)

Przystepujac do udzialu w postgpowaniu o zamoéwienie publiczne na

oswiadczam/y/, ze spetniamy warunki udzialu w postgpowaniu — zgodnie z art. 22 ust.1
ustawy prawo zamoéwien publicznych (t.j Dz.U. z 2013 r poz. 907 z p6zn.zm.):

1. Posiadam uprawnienie do wykonywania okre§lonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
ustawy naktadaja taki obowigzek posiadania takich uprawnien,

2. Posiadam niezb¢dng wiedz¢ i doswiadczenie.

3. Dysponuje potencjatem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamdéwienia
lub przedstawi¢ pisemne zobowigzanie innych podmiotéw do udostgpnienia

potencjatu technicznego i1 0sdb zdolnych do wykonania zamdwienia.

4. Znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i1 finansowej zapewniajacej wykonanie
zamoOwienia,
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(miejscowosc, data) podpis Wykonawcy

Zalacznik Nr 5 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamdwienia

( Pieczgé Wykonawcy)

OSWIADCZENIE WYKONAWCY
( o0 braku podstaw do wykluczenia)

Przystepujac do udziatu w postepowaniu o zamoéwienie publiczne na

Oswiadczam/y/, ze zapoznaliSmy si¢ z przepisami art. 24 ust.1 ustawy prawo zamowien
publicznych (tj Dz.U. z 2013 r poz. 907 z pdézn.zm.): i nie podlegamy wykluczeniu z

postepowania:

(miejscowosc, data) podpis Wykonawcy

52



Zalacznik Nr 6 do Specyfikacji Istotnych Warunkow Zamowienia

( Pieczg¢ Wykonawcy) )
OSWIADCZENIE DODATKOWE

Przystepujac do udzialu w postepowaniu o zamoéwienie publiczne na

1. Oswiadczam, ze posiadam, zgodnie z obowigzujacymi przepisami, wymagane atesty,

swiadectwa na oferowane w Zataczniku Nr 2 do SIWZ produkty spozywcze, dopuszczajace je

do spozycia.

2. Oswiadczam, ze uzyje do wykonania przedmiotu zamdéwienia materiatow i technologii

dopuszczonych do stosowania, zgodnie z obowigzujacymi przepisami.*

3. Oswiadczam, ze moja firma jest objeta urzegdowa kontrolg organdéw inspekcji sanitarnej

dotyczacej kontroli zywnoSci jej dystrybucji 1 transportu.

4. Gwarantuje¢, ze jako$¢ oferowanych artykutow spozywczych jest zgodna z Polskimi
Normami i obowigzujagcymi w tym zakresie przepisami.

pieczed i podpis

(miejscowos¢, data)
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*- dotyczy producenta, nie producent przekresla punkt 2

Zalacznik Nr 7 do Specyfikacji Istotnych Warunkéw Zamoéwienia

( Pieczg¢ Wykonawcy)

OSWIADCZENIE WYKONAWCY
( 0 braku podstaw do wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 2 pkt 5)

Przystepujac do udzialu w postgpowaniu o zamoéwienie publiczne na

oswiadczam/y/, ze— zgodnie z art. 24 ust.2 pkt 5 ustawy prawo zamdowien publicznych (t.j
Dz.U. z 2013 r poz. 907 z pézn.zm.): iz:

- nie przynaleze/my do grupy kapitalowej* w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r.
o ochronie konkurencji i konsumentow ( Dz.U. Nr 50, poz. 331, z p6zn.zm.)

- przynaleze¢/my do grupy kapitalowej* w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o
ochronie konkurencji i konsumentéw ( Dz.U. Nr 50, poz. 331, z p6zn.zm.) w przypadku, gdy
wykonawca nalezy do grupy kapitalowej do oferty nalezy dotaczy¢ liste podmiotow
nalezacych do tej samej grupy kapitatowe;.
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*

(miejscowosc, data)

- niepotrzebne skreslié.

(piecze¢ i podpis Wykonawcy)
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